N Produktdatenblatt
Diamant Puratos Austria -
1hr Partner fiir’s Backen GmbH 02.10.2019
Maria-Theresia-StralRe 41 4600 Wels Ausgabe 02
ARTIKEL ARTIKEL-NUMMER
Diamant Molkensauer 10 kg EU00306226
SENSORIK
Farbe: braun - rotbraun
Geruch: sauer, arteigen, kein Fremdgeruch

Geschmack: |sauer, arteigen, kein Fremdgeschmack

Konsistenz: Paste

EINSATZBEREICH

VERWENDUNGSZWECK EINSATZMENGE

O verzehrsfertiges Produkt

Teigsauerungsmittel ® muss vor Verzehr erhitzt werden 4-5%
ZUTATEN (in absteigender Reihenfolge)

Zutaten %-Angabe (QUID) E-Nummer
Roggenmehl
Wasser
Teigsauerungsmittel E 270, E 260
SiuRmolkenpulver
Roggen gerostet
Verdickungsmittel E 412

Verkehrsbezeichnung

Deklaration im Endprodukt

Teigséuerungsmittel

alle Zutaten sind einzeln zu deklarieren

HACCP-System

Entsprechend den Forderungen der LebensmittelhygieneVVO ist ein Kontrollsystem zur Lebensmittelsicherheit eingefihrt.
Die jahrlichen Hygieneschulungen der Mitarbeiter werden durchgefiihrt.

CHEM./PHYSIKAL. KENNZAHLEN

Sauregrade: 240 - 260

MIKROBIOLOG. KENNZAHLEN (KbE/g)

Aerobe mesoph. Keime: <10°
Schimmelpilze: <10*
Enterobacteriaceae: <10°
E. coli: <10?
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NAHRWERTANGABEN (g/100g Erzeugnis)

Brennwert: (kJ): 840  |(kcal): | 201
Fett: 0,6
davon ges. Fettsauren: 0,1
Kohlenhydrate: 24
davon Zucker: 3,6
Ballaststoffe: 44
Eiweil3: 3,6
Salz: 0,1
BE: 2

Die Nahrwerte wurden aufgrund von Lieferantenangaben und Daten der Universitit GieRen errechnet. Die angegebenen Nahrwerte
unterliegen den Schwankungen natirlicher Lebensmittel.

ALLERGENHALTIGE INHALTSSTOFFE

vorhanden: ja in Spuren moglich nein

glutenhaltiges Getreide

Milch, Milchprodukte

Ei, Eiprodukte

Fisch, Fischprodukte

x

Krebstiere

Sojabohnen, Sojaprod. X

Erdnusse, Erdnussprod.

Schalenfriichte

Sesam, Sesamprodukte

X | X | X | X

Senf; Senfprodukte

Schwefeldioxid,
Sulfite(>10mg/kg)

Sellerie, Sellerieprodukte

Lupine, Lupinenerzeugnisse

Weichtiere, -produkte

GENTECHNOLOGIE

Das Produkt ist nach den derzeit geltenden lebensmittelrechtlichen Vorschriften zu gentechnisch veranderten Lebensmitteln nicht
kennzeichnungspflichtig.

LAGERUNG
Lagerbedingungen: originalverpackt, kiihl und trocken
Mindesthaltbarkeit: 12 Monate
MHD-Kennzeichnung: |Aufdruck am Gebinde
VERPACKUNG
Produktverpackung: PP-Eimer
Gebindeeinheit: 10 kg
Paletteneinheit: 40 PP-Eimer a4 10 kg = 400 kg
ZUSATZANGABEN

EAN: 9003393851205

Die Anlieferung erfolgt in hygienisch einwandfreien, sauberen und dicht verschlossenen Verpackungen.
Die Ware entspricht in jeder Hinsicht den derzeit glltigen, lebensmittelrechtlichen Bestimmungen .

erstellt am: erstellt von: geprift am: geprift von: freigegeben am: freigegeben von:

02.10.2019 A. Weidenholzer 02.10.2019 M. Ecker 02.10.2019 A. Weidenholzer

Die obigen Informationen sind nur fiir unsere Kunden bestimmt (und wir ibernehmen keine Haftung fiir Dritte) und entsprechen unseren aktuellen Kenntnissen und Erfahrungen. Alle Produkte
werden in Ubereinstimmung mit unseren Allgemeinen Geschéftsbedingungen geliefert. Wir tibernehmen keine Haftung fiir die Auswirkungen von Kombinationen oder Mischungen des Produktes,
die nicht gemaf unseren Empfehlungen sind. Unsere Kunden werden bei der Verwendung unserer Produkte aufgefordert, alle relevanten rechtlichen, administrativen und gesetzlichen
Anforderungen und Prozesse, im Zusammenhang mit der Verwendung und dem Schutz der Umwelt einzuhalten.
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