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Rezeptinformation 
 

 

Staubmehl spezial 

KOMPLET Staubmehl spezial (0176) 
 
 

• Komplet Staubmehl ist ein 

Spezialmehl für alle 

Anforderungen im 

Backbetrieb! 

 

• Komplet Staubmehl ist ein 

thermisch behandeltes Mehl, 

klumpt nicht und garantiert 

einen reibungslosen Betrieb 

aller Brot und Semmelanlagen! 

 

• Komplet Staubmehl hat bei 

hoher Feuchtigkeit keine 

Kleberausbildung, und 

verunreinigt daher die Anlagen 

oder Brotkörbe usw. nicht! 

 

• Komplet Staubmehl ist 

sparsam im Verbrauch! 

• Komplet Staubmehl ist 

kostengünstiger als 

Stärkemehl! 

 

 

• Komplet Staubmehl gibt 

dem Brot und Kleingebäck ein 

gutes Aussehen, eine bessere 

Rösche, und einen schönen 

Ausbund! 

 

• Komplet Staubmehl schafft 

ein besseres Klima in der 

Backstube! 

 

 

 

• Komplet Staubmehl ist ein 

Naturprodukt!  100 % Mehl! 


