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KOMPLET Mantler GmbH & Co KG

A-3573 Rosenburg 12
Tel: 0043/2982/2901-0 Fax: DW-30

www.mantler-komplet.at , e-mail: office@mantler-komplet.at

Schokoschnitte-32Stk 1666-W

Ansprechpartner: gm@mantler-komplet.at

contact:

Haltbarkeit:
shelf life:

Lagerung/Transport:
storage and transport:

EAN:

Sensorik:
sensoris:

Produktbeschreibung:

Verarbeitungshinweis

product description:

Zutaten:
ingredients:

Tel: 0043/2982/2901-21 Fax: DW-29

12 Monate
12 months

Tiefgeklhlt gelagert bei -18°C
frozen (temp. -18°C)
5907176726053

Geruch und Geschmack nach Kakao und Schokolade
Taste an smell of cocoa and chocholate

Kakaorihrkuchen mit Kakaocreme; Milchschokoladeflocken dekoriert,
fertig gebacken, tiefgefroren, 2 Platten & 25009, geschnitten a

32 Sticke dark cake with fine cocoa cream and chololate chips on top, sliced 32
pieces, 2 cakes at 2500g, ready baked, frozen

Die Verpackung beseitigen. Auftauzeit: ca. 3 Stunden bei

Kihltemperatur. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
Remove the packaging. Defrosting time: approx. 3 hours at cooling temperature. Do not
refreeze after thawing.

Kuchen / Teig [Zucker, Rapsdl, WEIZENmehl, Wasser, WEIZENstarke, pasteurisiertes VollEI,
pasteurisiertes HihnerEIWEIB, fettarmes Kakaopulver 1,5 %, modifizierte Stérke, VollEI-pulver,
Backtriebmittel (Diphosphate, Natriumbicarbonate), SG(BMOLKENpulver, Speisesalz, Aromen,
Emulgatoren (Mono- und Diacetylweinsdureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsauren,
Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren)], Creme [Wasser, Zucker, Palmdl, fettarmes Kakaopulver
1,2 %, modifizierte Stérke, Glukosesirup, Palmfett, MagerMILCHpulver, Glucose, Emulgatoren
(Essigsaureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsduren, Rapslecithine, Lecithine (SOJA)),
VolIMILCHpulver, MILCHeiweiB, Schweinegelatine, SUBMOLKENpulver, Rapsél, HASELNUSSE,
Verdickungsmittel (Carrageen), Stabilisatoren (Diphosphate, Natrium-phosphate), Speisesalz, Aromen
Karottenextrakt, Curcumaextrakt], Fruchtfillung [Zucker, Wasser, Séfte aus konzentrierten Saften aus
Aronia, Johannisbeeren, Sauerkirschen und Himbeeren;, modifizierte Starke, Apfeltrester getrocknet,
modifizierte Starke, Verdickungsmittel (Pektine), Saureregulatoren (Citronensaure, Calciumcitrate),
Karottenextrakt, Aroma], Glasur [Rapsdl, Zucker, fettarmes Kakaopulver 0,7 %, Palfett, HASELNUSSE,
Emulgator ( Lecithine (SOJA))], Milchschokolade-flocken 3 % [Zucker, VolIMILCHpulver, Kakaofett,
Kakaomasse, SUBMOLKENpulver, Emulgator (Lecithine)].

Cake / dough [sugar, rapeseed oil, WHEAT flour, water, WHEAT starch, pasteurized whole EGG, pasteurized chicken
EGG WHITE, low-fat cocoa powder 1.5%, modified starch, whole EGG powder, raising agents (diphosphates, sodium
bicarbonates), sweet WHEY powder, table salt, flavourings, emulsifiers (mono- and diacetyl tartaric acid esters of mono-
and diglycerides of fatty acids, mono- and diglycerides of fatty acids)], cream [water, sugar, palm oil, low-fat cocoa
powder 1.2%, modified starch, glucose syrup, palm fat, skimmed MILK powder, glucose, emulsifiers (acetic acid esters
of mono- and diglycerides of fatty acids, rapeseed lecithins, lecithins (SOY)), whole MILK powder, MILK protein, pork
gelatine, sweet WHEY powder, rapeseed oil, HAZELNUTS, Thickener (carrageenan), stabilizers (diphosphates, sodium
phosphates), table salt, flavors carrot extract, turmeric extract], fruit filling [sugar, water, juices from concentrated
juices of aronia, currants, sour cherries and raspberries;, modified starch, dried apple pomace, modified starch,
thickener (pectins), acidity regulators (citric acid, calcium citrates), carrot extract, flavor], glaze [rapeseed oil, sugar,
low-fat cocoa powder 0.7%, palm fat, HAZELNUTS, emulsifier (lecithins (SOY))], milk chocolate flakes 3% [sugar,
whole MILK powder, cocoa fat, cocoa mass, sweet WHEY powder, emulsifier (lecithins)].

Nahrwerte 100 g (berechnet) /nutritional value 100 g (calculated)

Energie / energy 1416/338|kJ/kcal
Fett / fat 18,2]g
davon / of it
gesattigte Fettsduren /saturated fattic acids 5,719
Kohlenhydrate /carbohydrates 39,49
davon / of it
Zucker / sugar 28,719
Ballaststoffe / fiber: 1,7lg
EiweiB / protein 3,419
Salz / salt 0,37]g

Alle Angaben gelten fir den heutigen Tag und unterliegen natirlichen Schwankungen.

This information applies to the present day and underlie natural variation.
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Kartoninhalt:

Karton pro Palette: 80

Lagen pro Palette: 10
Palette: Karton pro Lage: 8

Palettenhdhe inkl. Europalette [mm]: 1260

Brutto-Gesamtgewicht inkl Palette [kg] |464

AuBenabmaBe L x B x H [mm]: 385 x 300 x 111
Gewicht [g]: 300

Karton: Stlckzahl im Karton [St]: 2 Kuchen a 32 Stiick
Nettogewicht Kartoninhalt [g]: 5000
Material: Karton

AbmaBe [mm]: 375 287 5 45
X X

Gewicht pro Innenfolie [g]:

2,5

Material: PE-Folie

Innenfolie:
Anzahl der Folien im Karton: 2
Innenfolie verschlossen: Ja
Verschlussart: verschweil3t
AbmaBe [mm]: 45/375/290
Gewicht pro Tray [g]: 90

Tray:
Material: Pappe weiB
Anzahl der Trays im Karton: 2
Gesamtgewicht
Verpackung: Karton + Innenbeutel + Tray [g]: 4859
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Nicht im im Betrieb
Im Rezept Rezept verwendet
Allergene
9 / enthalten enthalten
Glutenhaltiges Getreide und glutenhaltige
Getreideerzeugnisse X X
Krebstiere und Krebserzeugnisse X
Eier und Eierzeugnisse % X
Fisch und Fischerzeugnisse X
Erdnisse und Erdnusserzeugnisse X
Soja und Sojaerzeugnisse % X
Milch und Milcherzeugnisse % X
Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse % X
Sellerie und Sellerieerzeugnisse X
Senf und Senferzeugnisse X
Sesamsamen uns Sesamerzeugnisse X %
Schwefeldioxid und Sulfite >10mg/kg X
Lupinen und Lupinenerzeugnisse X
Weichtiere und Weichtiererzeugung X
GVO /
Ja/ Nein /
GVO oder Zutaten aus GVO enthalten X
Kennzeichnungspflicht nach (EG) Nr. 1830/2003
und (EG) Nr. 1829/2003 idgF X
mit ioniserten Strahlen behandelt %
Verkehrsfahigkeitserklarung /
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Die von unserer Firma produzierten und gelieferten Produkte werden im Einklang mit den
europaischen und den 6sterreichischen Rechtsvorschriften in Verkehr gebracht. Es wird mit
hoéchster Sorgfalt gearbeitet, um die mikrobiologische Belastung so gering als méglich zu halten.

Konformitadtserkldarung /

Die Verpackungsmaterialien sind fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet und entsprechen der
Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 lGber Materialien und Gegenstdnde, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Berihrung zu kommen idgF und der VO(EG) Nr. 2023/2006 uber gute
Herstellungspraxis flir Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit allen
Lebensmitteln in Berihrung zu kommen, sowie flir Kunststoffe der VO(EU) 10/2011.

Mikrobiologische Grenzwerte /

Gesamtkeimzahl/ < 10 000 KBE/g
Salmonellen / negativ /25g

E. coli/ < 100 KBE/g

Enterobacteriaceae/ < 100 KBE/g

Staphylococcus aureus/ < 10 KBE/g

Bacillus cereus / < 100 KBE/g

Clostridium perfringens / < 100 KBE/g
Listeria monocytogenes / negativ /25g

Schimmelpilze/ < 100 KBE/g

Hefen/ < 100 KBE/g

Chemisch - Physikalische Parameter /

Mykotoxine / entspricht VO (EG) 2023/915 idgF
Schwermetalle / entspricht VO (EG) 2023/915 idgF
Pestizide / entspricht VO (EG) 396/2005 idgF
Sonstiges /
Dieses Dokument ist auch ohne Unterschrift giiltig. Qualitatsmanagement

Erstellt von: Christina Rippl am: 25.1.2010
Geandert von: RM am 28.06.2023 Version: 12 4



