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Haltbarkeit:
Lagerung/Transport:

EAN:
Sensorik:

Produktbeschreibung:

Verarbeitungshinweis

Zutaten:

Tel: 0043/2982/2901-745
364 Tage

Tiefgeklhlt gelagert bei -18°C

5907176707540, 5907176725995
Geschmack und Geruch: siBlich, nach Kakao, nach Marillen

Dunkler Rihrkuchen mit Marillenmarmelade und Kakaodekor.
fertig gebacken, tiefgefroren, vorgeschnitten
2 Platten & 2100g

Die Verpackung beseitigen.
Auftauzeit: ca. 120 Minuten bei Raumtemperatur.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
Remove packaging, Defrost time: 120 min at room temperature.
Do not refreeze after defrosting

Kuchen/Teig [Zucker, WEIZENmehl, pasteurisiertes VollEI, pasteurisiertes
HihnereiEIWEIB, Margarine [Pflanzendle (Palmol, Rapsél, Kokosdl, teilweise gehéartetes
Palmal) in variierenden Anteilen, Wasser, Emulgatoren (Lecithine, Mono- und
Diglyceride von Speisefettsauren), Farbstoff (Carotin)], WEIZENstarke, fettarmes
Kakaopulver, Persipan [Aprikosenkerne, Zucker, Wasser, Invertzuckersirup, Starke],
modifizierte Starke, VollEIpulver, Wasser, Backtriebmittel (Diphosphate,
Natriumbicarbonate), SUBMOLKENpulver, Wasser, Invertzuckersirup, Speisesalz,
HihnereiEWEIBpulver, Aromen, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl),
Emulgatoren (Mono und Diacetylweinsaureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsauren, Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren)], Marillenflllung 22 %
[Marillen {45% in der Fullung}, Zucker, Glukose-Fruktose Sirup, Geliermittel (Pektine),
Sauerungsmittel (Citronensaure), Saureregulator (Natriumcitrate), Aroma],
kakaohaltige Fettglasur [Zucker, fettarmes Kakaopulver, Palmfett, Rapsdl,
HASELNUSSE, Emulgator (Lecithine (SOJA))]

Ndhrwerte pro 100 g (berechnet) /

Energie / 1581/378|kJ/kcal
Fett / 11,1|g
davon /

gesattigte Fettsauren / 4,8|g
Kohlenhydrate / 62,5|g

davon /

Zucker / 47,919
Balaststoffe / 2,2|g
Eiweil3 / 5,3|g
Salz / 0,54|g

Alle Angaben gelten fur den heutigen Tag und unterliegen natirlichen Schwankungen.
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Sacherschnitte - 16 oder 32 Stk.
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Karton pro Palette: 80
carton per pallet:
Lagen pro Palette: 10
layers per pallet:
Palette: Karton pro Lage: 8

pallet: carton per layer:
Palettenhdhe inkl. Europalette [mm]: 1260
high of pallet incl. europallet (mm):
Brutto-Gesamtgewicht inkl Palette [kg] 400

gross total weight incl. Pallet (kg):

AuBenabmaBe L x B x H [mm]:
measurements of carton | x w x h (mm):

385 x 300 x 111

Gewicht [g]: 300
weight (g):
Karton: Stlickzahl im Karton [St]: 2 Kuchen je 16 oder 32 Stiick
carton: quantity at carton: 2 cakes to 16 or 32 pieces
Nettogewicht Kartoninhalt [g]: 4200
net weight carton contents (g):
Material: Karton
material: carton

AbmaBe [mm]:

measurements (mm):

375 x 287 x 45

Gewicht pro Innenfolie [g]:

weight per foil (g): 2,5
Material: PE-Folie
Innenfolie: material PE-foil

foil: Anzahl der Folien im Karton: 2
ammount of foil in carton:
Innenfolie verschlossen: Ja
foil closed: yes
Verschlussart: verschweiB3t
fastener: welded
AbmaBe [mm]: 45/375/290
measurements (mm):
Gewicht pro Tray [g]: 90

Tray: weight per tray (g):

tray: Material: Pappe weil3
material: cardboard white
Anzahl der Trays im Karton: 2

ammount of trays in carton:

Gesamtgewicht
Verpackung: Karton + Innenbeutel + Tray [g]:
total weight packaging: carton + foil + tray (g):

485g

Erstellt von: Christina Rippl am: 22.8.2011
Geandert von: MH am: 12.02.2026 Version: 12




e KOMPLET Mantler GmbH & Co KG

:"‘\ A-3573 Rosenburg 12
o7 Tel: 0043/2982/2901-0 Fax: DW-30

www.mantler-komplet.at , e-mail: office@mantler-komplet.at

Sacherschnitte - 16 oder 32 Stk. 1647
Nicht im im Betrieb
Allergene / Im Rezept Rezept verwendet
enthalten enthalten
Glutenhaltiges Getreide und glutenhaltige
Getreideerzeugnisse X X
Krebstiere und Krebserzeugnisse X
Eier und Eierzeugnisse X X
Fisch und Fischerzeugnisse X
Erdnisse und Erdnusserzeugnisse X
Soja und Sojaerzeugnisse X X
Milch und Milcherzeugnisse X X
Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse X X
Sellerie und Sellerieerzeugnisse X
Senf und Senferzeugnisse X
Sesamsamen uns Sesamerzeugnisse % %
Schwefeldioxid und Sulfite >10mg/kg %
Lupinen und Lupinenerzeugnisse X
Weichtiere und Weichtiererzeugung X
GVO /
Ja/ Nein /
GVO oder Zutaten aus GVO enthalten X
Kennzeichnungspflicht nach (EG) Nr. 1830/2003
und (EG) Nr. 1829/2003 idgF X
mit ioniserten Strahlen behandelt X
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Verkehrsfahigkeitserklarung /
Die von unserer Firma produzierten und gelieferten Produkte werden im Einklang mit den
europaischen und den 6sterreichischen Rechtsvorschriften in Verkehr gebracht.
Es wird mit héchster Sorgfalt gearbeitet, um die mikrobiologische Belastung
so gering als moglich zu halten.

Konformitatserklarung /

Die Verpackungsmaterialien sind flir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet und entsprechen
der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen idgF und der VO(EG) Nr. 2023/2006 Uber
gute Herstellungspraxis flir Materialien und Gegenstdnde, die dazu bestimmt sind, mit allen

Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen, sowie flir Kunststoffe der VO(EU) 10/2011.

Mikrobiologische Grenzwerte /

Aerobe mesophile Keimzahl / <10.000 KBE/g
Salmonellen / negativ /25g

E. coli/ < 100 KBE/g

Enterobacteriaceae/ < 100 KBE/g

Staphylococcus aureus/ < 10 KBE/g

Bacillus cereus / < 100 KBE/g

Clostridium perfringens / < 100 KBE/g
Listeria monocytogenes / negativ /25g

Schimmelpilze/ < 100 KBE/g

Hefen/ < 100 KBE/g

Chemisch - Physikalische Parameter /

Mykotoxine / entspricht VO (EG) 2023/915 idgF
Schwermetalle / entspricht VO (EG) 2023/915 idgF
Pestizide / entspricht VO (EG) 396/2005 idgF
Sonstiges /
Dieses Dokument ist auch ohne Unterschrift glltig. Qualitatsmanagement
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